& Cooperativo Pinheiro

Unsere Olivenbaume gedeihen im nahezu
unberihrten Herzen Zentral-Portugals. Sie
wachsen naturbelassen, ohne jegliche Zufuhr
chemischer Diingemittel und ohne Einsatz von
Pestiziden.

Die am haufigsten kultivierte Olive in Portugal
ist die Galega. Es ist ein Olivendl von héchster
Qualitat und Reinheit. Am Gaumen empfindet
man einen bittersi3 weichen und am Ende
leicht wiirzigen Geschmack von Aprikosen und
grinem Apfel.

Zum richtigen Zeitpunkt geerntet (worauf wir
sehr achten) und produziert ergibt es ein
intensiv fruchtiges Ol.

Unsere bio-dynamisch gewachsenen Oliven
werden direkt nach der Hand-Ernte schonend

gereinigt und anschliessend wird das Ol mit
geringst moglicher Zeitverzogerung mittels
mechanischen Methoden hergestellt und kalt
gepresst.

Unser Olivendl ist nicht nur bekdmmlich,
sondern sogar sehr gesund und unterstitzt die
Bewahrung eines gesunden
Cholesterinspiegels im Korper. Dieses
vielseitige Ol mit seinen fruchtigen Noten ist
ideal fur Salate und kalte Speisen.

Erhaltlich in 88437 Sulmingen

Fur Bestfellungen und weitere
Informationen senden Sie uns
doch bitte eine E-Mail an:

galega-oel@web.de



